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@ Ice Tea, Grapefruit, Rivella rot + blau Citro, Orange,
Coca-Cola, Coca-Cola Zero Schweppes Tonic,
Schweppes Bitter Lemon

5o 6.50
Sirup fir Kinder (zum Essen gratis) So. 1,50
Orangensaft 3o 6.00
e ——e
2o 4.20
Feldschlésschen Lager hell, 4.8% Vol. 3o 5.00
500 7.00
Pitcher - im Krug, 4.8% Vol. .51 23.00
2o 4.50
Monatsbier 3o 5.50
500 7.50
Schneider Weisse, 5.4% Vol. 5o 7.20
Feldschlésschen alkoholfrei 3300 5.00
Moretti 3.3 6.00

Martini weiss, Campari, 23% Vol., ‘
Ramazotti, 30% Vol. b cla—7-00

Ricard, 45% Vol. - 4 7.00
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Kaffee, Bitters
P

Cynar, 17% Vol. - —A 4a  7.00
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White Wine Too 6.00 I @

Biirgerwein, 12.5 % Vol So. 22.00 m :
White Wine 1o 6.50 p—
Yvorne, 12.5% 5o 28.00
............................................................................................................................................ © D

White Wine Too 6.50

Basa, Rueda 7o 40.00

White Wine

Clos du Rocher, 13% 7o 52.00 m @
Rose Wine 1o 6.00

Oil de Perdrix, 12.5% 5o 25.00 :

Red Wine :

Merlot, 11.5% 50 21.00 t
Red Wine Too 5.00

Shiraz (Australia), 13.5% Vol. 5o 21.00 O
Red Wine lo. 7.00

Primitivo, 13% 7 oL 40.00

Red Wine 1o. 8.00

Figuero 12, 14% 7o 48.00

Red Wine 1o 7.00

Ripasso, 13.5% 7o 40.00
Cup|I1DL ..... 900

Prosecco, 11.5% 7o 41.00

) Kirsch, 40% Vol.; Grappa, 42% Vol; Williams, 43% Vol. & c 6.00
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s Calvados Morin, 40% Vol.; Amaretto, 28% Vol. 2c 9.00
: Baileys, 20% Vol.; Tequila, 40% Vol. 4 <l 10.00
O- Ballantine's, 43% Vol.; Gin Gordons, 40% Vol. 2c 10.00
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A Wodka Smirnoff, 40% Vol.: Gin Gordons, 40% Vol 4 cl 10.00
Jack Daniels, 43% Vol. 4 c 12.00
Carlos | 38% Vol 2c 12.00

Diverse Shots =



() Thailandische Chicken spiessli rR2.50

Rle.senc.revei"ren 0 2.50
Paniert mit Sauce sweet and sour

Fried Onions =12.00

GebackeneZwiebelringe

Tizen

Mushroom Caps rr 11.00

Gebackene Champignons, Tatar-Sauce

Mozarella Stciks rr10.00

Chaoticum-

Vorspeise Hauptspeise

Cole Slaw

Kabis- und Rueblisalat an Joghurt-Mayonnaise-Dressing rR 8.50 rr10.50
Green Salad r7.50 R 9.50
French-Dressing

Mais Curry Salad rr 8.00 rr11.00
Mixed Salad R 8.50 rr12.80
French-Dressing

Chicken Salad with curry rr18.60

pouletsalat mit curry und fruchten

Garden Salad with Chicken rr18.70

Blattsalat mit French-Dressing

Chickeria Salad R 20.50

Saisonsalat mit Pouletbrust und Sesam, Italian-Dressing




Chicken Wings )
t Pouletfligeli, pro Stiick ab4 stuck R 2.80

: ...............................................................................................................................

4—) Chicken Pieces
) rr4.00
m Pouletstiicke (Schenkel, Brust gemischt), pro Stiick

N

Wahlen Sie die Zubereitungsart: Wahlen Sie die Zubereitungsart:

O «Crossair Style» = gebacken oder «Cajun Style» = pikant
I 6 stuck 11.00
Chicken Nuggets 10 stack 16.00

16 stuck 23 .00

Chicken Surprise

Nur das Beste vom Chicken-Chaoticum

Sweet Corn 2 6.50 m :

Maiskolben in Butter gebraten

Potato Wedges R 5.50 (U :

Kartoffelschnitze pro Person als Beilage

Potato Wedges
portion kartoffelschnitze pro Person

Backed Potatoes

Ofenkartoffeln mit Sauerrahm

Suppl. Saucen rr1.50

SIDERS
HOT STU




Nusslersalat mit El

Id. Sauce cwr 11.50
Bunter Salatteller

mit Pouletstreifen It. Sauce cwr 20.70
Vegi cHr 16.90
Strozzapreti alla Tiziano

Itl. Teigwarengericht (Bio) mit Pouletgeschnet- cr 23.50
zeltem, Steinpilzen, Rahm und Curry, leicht pikant

Vegi mit Pilzen cwr 20.50
Chef - Salat

Lauwarmer Reissalat mit Curry, Poultgeschnetzeltes ar 20.50
Hihnerteller

Pouletbrust gratiniert (Kase-Tomatensauce) Ofenkartoffel mit Sauerrahm cur 26.00
Kickeriteller

Pouletgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce, Nudeln cr 22.50
Giuggelteller

Chicken Sweet and sour, Reis und Friichte cur 21.50
Kiickenteller

Poulet-Spiess mit Krauterbutter, Kartoffelschnitze cir 24.50
Hausgemachtes Poulet-Cordon bleu e 27.00

mit Kartoffelschnitz

Poulet- Sfroganoff R 24.50

K&stlich: Champignons, Peperoni und E55|ggurken in rahmlger Sauce zu Poulet.

3
Indisches Curry , \ R 26.00 .E
O
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. | Fleisch Declaration |
" Alles Fleisch aus dem'Schweiz/ Kartoffeln aUs der region.

—

CHICKEN

Lunch Menu



