


m Ice Tea, Grapefruit, Rivella rot + blau Citro,

Orange, Coca-Cola, Coca-Cola Zero Schweppes
Tonic, Schweppes Bitter Lemon

2 DL 4 .00
Feldschlésschen Lager hell, 4.8% Vol. 3o 480
5 pL /.00
Pitcher - im Krug, 48% Vol. 5L 21.00
2 bL 490
Monatsbier 3L 590
5L 7.20
Schneider Weisse, 5.4% Vol. 5oL 7.90
Feldschlosschen alkoholfrei 330. 500
Corona, 46% Vol. 33p. /.00

Doppelter Espresso 7.00

e e

H Cappuccino 5.50
P R e e e e e e e e e e L e e e E T e e e CE L L e e CEE L R LR L EEEECEEELEED
m L Ovomaltine, Schokolade, Punsch 5.00
- Latte Macchiato 6.00
Q e

Martini weiss, Campari, 23% Vol.,

E®< Ramazotti, 30% Vol. . : 4 p/00




White Wine 1oL 5.50
Biirgerwein, 125 % Vol. 5o 20.00
White Wine foo 6.20
Yvorne, 12.5% Vol. 5oL 26.00
White Wine lo.  6.00
Basa, Rueda 7oL 40.00
White Wine

Clos du Rocher, 13% Vol. 7oL 52.00
Rose Wine fo.  5.20
Oil de Perdrix, 12.5% Vol. 5oL 923.00
Red Wine 1 bL 4.50
Merlot, 11.5% Vol. 5p 19.00
Red Wine 1 DL 5.00
Shiraz (Australia), 13.5% Vol. 5p. 20.50
Red Wine 1 DL 6.50
Primitivo, 13% Vol. 7oL 38.00
Red Wine 1 DL 7.80
Figuero 12, 14% Vol. 7obL 46.00
Red Wine ToL  6.50
Ripasso, 13.5% Vol. 7pL 38.00
Cipll oL 9.00
Prosecco, 11.5% Vol 7oL 39.00

Kirsch, 40% Vol,; Grappa, 42% Vol; Williams, 43% Vol. 2p 6.00

Calvados Morin, 40% Vol; Amaretto, 28% Vol. 2p 9.00
Bmleysm%volTeqmlqm%vol .............................................. ; D ......... E; OO
(™ Bollantine’s, 45% VoleBuccardindQss Vol ¢ 10,00
Wodka Smirnoff, 40% Val: Gin Gordons,40% Vol | 40 10,00
JaCkDanlels43%Vo| ........................................................................ ; Duoo
quloslsa%vol ................................................................................... 2 D ...... ] OOO
BSQ ............................................................................................................ 2 D ......... 7 50

Diverse Shots 2p 6.00
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Chaoticum-

ThailéndischeChicken-Spienli FR 2.50
Riesencrevetten R O.50)

Paniert mit Sauce sweet and sour

Fried Onions

GebackeneZwiebelringe FrR 12.00
Mushroom Caps

Gebackene Champignons, Tatar-Sauce FR 11.00
Mozzarella Sticks FrR10.00

Vorspeise Hauptspeise

Cole Slaw

Kabis- und Riieblisalat an Joghurt-Mayonnaise-Dressing

FR 850 FrR 10.50

)
Green Salad FR 800 R }QQQ.U
T

French-Dressing

Mais Curry Salad FR 8.00 FR 11.00 CU
Mixed Salad FR 9.00 FR 13,00
French-Dressing

Chicken Salad with curry

pouletsalat mit curry und fruchten FR 1950
Garden Salad with Chicken R 00.00
Blattsalat mit French-Dressing '
Chickeria Salad FR 29 00

Saisonsalat mit Pouletbrust und Sssam, Italian-Dressing



Chicken Wings

Pouletfliigeli, pro Stiick

“ Chicken Pieces

m Pouletstiicke (Schenkel, Brust gemischf), pro Stick

Waéhlen Sie die Zubereitungsart:

«Crossair Style» = gebacken oder

Chicken Surprise

Nur das Beste vom Chicken-Chaoticum

Sweet Corn
Maiskolben in Butter gebraten

Potato Wedges

Kartoffelschnitze pro Person als Beilage

Potato Wedges
portion kartoffelschnitze pro Person

Backed Potatoes

Ofenkartoffeln mit Sauerrahm

Suppl. Saucen

IDERS
OT STUEF

Waéhlen Sie die Zubereitungsart:
«Cajun Style» = pikant

11.00
16.00

25.00



Niisslersalat mit El
Id. Sauce FR 11.50

Bunter Salatteller 2 9070

mit Pouletstreifen It. Sauce

Strozzapreti alla Tiziano

[tl. Teigwarengericht (Bio) mit Pouletgeschnet- FR 2550
zeltem, Steinpilzen, Rahm und Curry, leicht pikant
Vegi mit Pilzen FR 20.50
Chef - Salat R 2050
Lauwarmer Reissalat mit Curry, Poultgeschnetzeltes
Hihnerteller R 0600
Pouletbrust gratiniert (Kése-Tomatensauce) Ofenkartoffel mit Sauerrahm '
Kickeriteller
Pouletgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce, Nudeln FR 22.50
Guggelteller
FR
Chicken Sweet and sour, Reis und Friichte 2150
Kuckenteller
Poulet-Spiess mit Krauterbutter, Kartoffelschnitze FR24.50
Hqusgechhfes Poulet- Cordon bleu R 0700
mit Kartoffelschnitz :
e .'.,
N .L ‘ 'nl :.“ 3
Scharfes Huhnercurry ‘ 3 o
Pouletgeschnezeltes mit indischen Gewiirzen mit basmatl ReIS 's"\ . FR 24.00
Poulet-Stroganoff ' y . \ FR 03 50

Késtlich: Champignons, Peperoni und Essiggurken in rqhmlger Sauce zu Poulet
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Chicke
Lunch Menu




